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Domaine de Chevillard (Matthieu Goury)

Un BTS viti-ceno a Beaune, une licence
en commerce du vin 4 Tours, un diplome
d’ingénieur agronome a I'Institut Sup Agro
Rhone-Alpes a Lyon : Matthieu Goury (35
ans) ne s’est pas lancé dans la carriére sans
diplémes. Il leur a ajouté des voyages : une
saison dans les vignes canadiennes, deux
fois six mois chez Jaboulet en Australie...
Tout cela lui avait valu une embauche dans
une grande maison de vins savoyarde
(Adrien Vacher), 2 la fois au négoce et sur
le domaine.

Et son atavisme familial (un grand pére
polyculteur qui avait des vignes) a repris le
dessus. Matthieu s’est installé en 2013,
associé avec un cousin pendant deux ans,
avant de se relancer seul en 2016, sur 6,5
ha. I’an prochain il en exploitera 8 (40%
de mondeuse, 10 % de pinot noir, 30% de
jacquere, 20 % de roussette). Les mondeuses
se répartissent entre les communes de Saint-
Jean-de-la-Porte (gros coteaux, calcaires en
feuilles, argiles ferrugineuses rouges) ou a
Saint-Pierre-d’Albigny (sur des moraines
glaciaires). La jacquere se décline dans les
mémes communes, ou en A.O.C. Apremont
(sur calcaires bruns) et en A.O.C. Abymes
(calcaires bruns) a des altitudes entre 350
et 450 m.

Ses vignes n’ont jamais connu les dés-
herbants ; depuis 2017 elles sont en conver-
sion bio et il se dirige, sans urgence, vers la
biodynamie. Le travail 4 la vigne est intense,
’ébourgeonnage trés sévere. (« La vigne,
c’est comme une femme », rappelle-t-il, citant
un dicton, « # faut gu’elle voie son homme
chague jour. ») La vendange est manuelle.

Vinification et élevage sont, eux, origi-
naux pour la région : Matthieu égrappe
tous les raisins rouges et pratique ses éle-
vages a 100% dans le bois. « En fait, je
reviens & la tradition d’autrefois », justifie-

t-il. Les rouges macerent trés longtemps
(un mois) et ne sont pas du tout triturés:
les rares remontages se font a I’arrosoir.
L'usage du SO, est limité (2 g/hl apres
malo). L’élevage dure 10 mois pour les
blancs, 11 mois en fiit et 6 en bouteilles
pour les rouges.

« Le vin doit étve une photo du terrain a
un moment donné » assure Matthieu. « Cest
le vin qui dispose, méme si je lui impose le

fitt. Moi, mes goiits sont plutot “old school”.
Laromatique ne m’intéresse pa; Jaime bien
Pacidité et Pamertume. ..
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